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Menu du mardi 7 juillet 2026 Menu du jeudi 9 juillet 2026 Nos propositions
Prix en CHF
Entrée Entrée
PLAT 22—
2 P EGE —
. Saumon poché, sauce estragon LT VECETARIEN o 22
V | t el I 0 t onn at 0 Emincé de quorn sauce créme, garniture du jour
. , Pommes natures
Salade de riz aux légumes ) MENUS 2 SERVICES 25~
Ep| na [dS (Entrée et plat ou plat et dessert)
MENUS 3 SERVICES 28.—
. . (Entrée ou ,pl dessert)
Dessert du jour Dessert du jour e oupotage platet dessert
. A La carte des vins
Menu du mercredi 8 juillet 2026 Menu du vendredi 10 juillet 2026 -
i i La bouteille Le verre (1 dl)
Entree Entree VINS BLANCS
Cuvée blanche Guy COUSIN, 2023 35.— (70 8.—
. Pinot blanc Guy COUSIN, 2021 35.— (70 8.—
Brochettes mixed, sauce e alles (Elevé en fots de chéne)
Nouilles , v :
TabOU|e (Elill\—ljef‘P(:fdliisx de nos vignes 2022 25.— (754 6.—
Tomate au four gnes ' |
VINS ROUGES
. . Pinot noir de nos vignes, 20.— (75¢ 6.—
Dessert du jour Dessert du jour ' i o o
Cuvée rouge Guy COUSIN, 2022 35.-(70d) 8.—
Garanoir Guy COUSIN, 2022 35.— (70D 8.—

I Allergies: Informations sur la carte des mets et affichées en salle.

Ouvert du mardi au vendredi, de 11h45 a 14h30



