4 etit

ourmand

RESTAURANT D’APPLICATION

Menu du mardi 3 mars 2026

Entrée

Blanquette de veau a l'ancienne
Pommes nature
Jardiniere de légumes

Dessert du jour

Menu du mercredi 4 mars 2026

Entrée

Dos de cabillaud aux crevettes et [égumes
Riz safrané

Dessert du jour

I Allergies: Informations sur la carte des mets et affichées en salle.
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Enbrée ou potage’

Au Noilly Prat

cilet de daurade royale
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Pommes chateaux
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de Lo semaine

ek crumble de Fommasan

Menu du jeudi 5 mars 2026

Entrée

Cuisse de lapin au Chasselas
Polenta cremeuse
Romanesco

Dessert du jour

Menu du vendredi 6 mars 2026

Entrée

Grenadin de porc au miel et thym
Pommes gaufrette
Pois gourmands

Dessert du jour

Nos propositions

PLAT

PLAT VEGETARIEN

Emincé de quorn sauce créme, garniture du jour

MENUS 2 SERVICES
(Entrée et plat ou plat et dessert)

MENUS 3 SERVICES
(Entrée ou potage, plat et dessert)

La carte des vins

VINS BLANCS
Cuvée blanche Guy COUSIN, 2023

Pinot blanc Guy COUSIN, 2021
(Elevé en futs de chéne)

VINS ROSES
CEil-de-Perdrix de nos vignes, 2022

VINS ROUGES

Pinot noir de nos vignes, 2023
Cuvée rouge Guy COUSIN, 2022
Garanoir Guy COUSIN, 2022

La bouteille

35.— (704
35.— (704

25.— (754

20.— (754)
35.— (704
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Prix en CHF
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Prix en CHF

Le verre (1 dl)

8.—
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